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Gillardeau Pregiata, carnosa - gusto equilibrato tra sapidita e dolcezza

Kis Delicata e iodata - consistenza carnosa con finale persistente.

Fine de Claire Elegante e sapida - perfetto equilibrio tra dolcezza e mineralita.
Signature Raffinata e saporita - gusto complesso con polpa succosa.
Bouzigues Intensa e croccante - sapore marino deciso e persistente.

II DUE MEGLIO CHE UNA

2 ostriche Gillardeau
2 ostriche Bouzigues
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MINI PLATEAUX 16

Ostrica, gambero di Mazara®, ... al naturale .4
mini tartare di salmone
GAMBERO ROSSO DI MAZARA DEL VALLO* 6
SASHIMI-NI 17 GAMBERO BLU CRUDO* 7
2 slice di salmone, 2 slice di tonno,
gambero di Mazara del Vallo* & scampo* SCAMPO CRUDO* 7
[ riso basmati e salsa di soia |
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NACHOS + formaggio 6 TAKOYAKI ALL'ITALIANA 8
polpette di polpo,patate ed erba cipollina su salmorejo e salsa teriyaki
NACHOS + formaggio + jalapenos 7
“"ROMAGNOLA"” PAN BRIOCHES 7
con squacquerone, culatta Madame al Cru e olio alla rucola
FOCACCINA 5
con bufala e pomodorini confit e basilico HUMMUS DI PEPERONI ROSSI ARROSTO ECECI 7
con latte di cocco, olio al cerfoglio e pita homemad
FINOCCHIO CARAMELLATO 7
con crema di cacio, limone e polvere di ginepro
| SALUMI E BUFALA 17
ALICI FRITTE ALLA LIGURE 8 Bresaola di Angus, crudo di Parma e salame nostrano
con pesto di basilico
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PIZZA MARGHERITA 8,5
LA FOCACCIA LISCIA 5 pomodoro, mozzarella e basilico
sale e olio PIZZA CRUDO DI PARMA E BUFALA INTERA 16
, LA FOCACCIA CLASSICA 6 con pomodoro, mozzarella, crudo di Parma e Bufala intera
‘;" R pomodorini freschi, Origano e baSZZICO PIZZA CON FIORI DI ZUCCA 15
con pomodoro, mozzarella, crudo di Parma,
stracciatella e pomodorini confit
LA FOCACCIA CRUDO DI PARMA E BUFALA 10 con pomodoro, mozzarella, polpo*, cipolla caramellata,

olive taggiasche, rucola e pomodorini ciliegino

LA LISTA DEGLI ALLERGENI PRESENTI NEI PIATTI E NELLE PREPARAZIONI E DISPONIBILE SU RICHIESTA.

*con l'asterisco sono evidenziate le materie prime acquistate surgelate all'origine

come previsto dall‘art 19 comma 9 del D.Lgs. 231/17 e dall'Allegato VI, punto 2, del regolamento UE 1169/2011.



