
LA LISTA DEGLI ALLERGENI PRESENTI NEI PIATTI E NELLE PREPARAZIONI È DISPONIBILE SU RICHIESTA.
*con l’asterisco sono evidenziate le materie prime acquistate surgelate all’origine 

come previsto dall’art 19 comma 9 del D.Lgs. 231/17 e dall’Allegato VI, punto 2, del regolamento UE 1169/2011.

COPERTO  1,5

Ogni giorno, il nostro CHEF propone tre primi, 
ispirati dalla freschezza del mercato e dalla stagionalità       12/14 

PrimiPrimi

Crudo di mare DEGUSTAZIONE			    43
2 ostriche, 1 scampo*, 1 gambero rosso di Mazara del Vallo*, 1 gambero blu*,
slice di salmone*, slice di tonno* e slice di pesce bianco

FRUTTI DI MARE		  OSTRICHE CAD
GAMBERO ROSSO 	  GILLARDEAU 8,5 
di Mazara del Vallo*	 6 KIS	  7
GAMBERO BLU* 7 FINE DE CLAIRE 5,5
SCAMPO* 7 SIGNATURE	 7
	  BOUZIGUES	 5
				  
TARTARE	 	 	 DUE MEGLIO CHE UNA
TONNO* 18	  2 GILLARDEAU 15
SALMONE* 17	  2 BOUZIGUES 8,5

OysterOyster

PINSA, LO CHEF OGGI PROPONE          12/14
		
LA VEGETALE	 9	 LA TRADIZIONALE		 8
pomodoro, mozzarella e verdure grigliate		  pomodoro, mozzarella e basilico

PinseP inse

LA TROPICALE	 15	 L’ ESTIVA		 13
misticanza, gamberetti al vapore, bufala,		  misticanza,avocado, uova sode, pomodorini,
carote e vinegrette passion fruit		  olive taggiasche, salsa yogurt

InsalatoneInsalatone



LA LISTA DEGLI ALLERGENI PRESENTI NEI PIATTI E NELLE PREPARAZIONI È DISPONIBILE SU RICHIESTA.
*con l’asterisco sono evidenziate le materie prime acquistate surgelate all’origine 

come previsto dall’art 19 comma 9 del D.Lgs. 231/17 e dall’Allegato VI, punto 2, del regolamento UE 1169/2011.

SECONDO, LO CHEF OGGI PROPONE	 16/18	 COTOLETTA DI SEDANO RAPA	 15
		  alle nocciole, maionese al limone e insalata riccia
SALMONE* COTTO IN WOK	 15
carote, zucchine, cipolla, luttuga e soia	 	 LA NOSTRA FRITTURA	 18
		  di calamari* e julienne di verdure croc
BRESAOLA DI ANGUS	 12	
olio e limone	 	
		
SALUMI	 15
crudo di Parma, bresaola di Angus
salame nostrano

TAGLIATA DI SCAMONE IRLANDESE	 22	 CONTROFILETTO DI MANZO	 34
[300g]  servito su pietra		  [350g]  frollatura 30 giorni 
		          servito su pietra

DIAFRAMMA	 28	 FILETTO DI MANZO	 30
[250g]  servito su pietra		  [250g]  frollatura 30 giorni		
	    	         servito su pietra

SecondiSecondi

GrillGrill

CREMA MADEIRA	 6	 SEMIFREDDO ALLA NOCCIOLA	 8
tradizionale crema catalana rivisitata 		  con coulis alle amarene
e insaporita dal dolce vino Madeira		  e crumble al rosmarino 

CHEESECAKE ALLO YOGURT GRECO	 8	 IL CAFFÈ, IL MASCARPONE	 7
biscotto al burro d’arachidi		  E IL PAN DI SPAGNA		
e coulis alla fragola e aceto balsamico		  il classico tiramisù e il nostro segreto

ANANAS	 6	 CREMOSO AL CIOCCOLATO FONDENTE	7	
FRAGOLE E FRUTTI DI BOSCO	 7	 salsa mou e sale Maldon
SORBETTI	 5
GELATI	 6

DolciDolci

VERDURE GRIGLIATE	 6	 INSALATA VERDE	 5
PATATINE FRITTE	 6

contornicontorni


