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[ TUTTE ACCOMPAGNATE CON SALSA “BERNESE” ALLE CAROTE ]

alla BENEDICT 	 7,5
pan brioches con salsa Bernese e bacon, uovo in camicia

WAFFLE CON UOVO POCHET	 10
uovo pochet, spuma di cacio e zeste di limone

STRAPAZZATE & BACON   	 5,5

OMELETTE LISCIA	 4,5
	 al formaggio   	 4,5
	 al formaggio e prosciutto cotto  	 5,5

UOVA AL TEGAMINO E BACON	 7,5
servite su pan brioches tostato e bacon croccante

COME A CASA	 7
uovo al tegamino cotto nel pomodoro su pane ai 5 cereali

AVOCADO TOAST MADEIRA	 11
pane ai 5 cereali tostato, avocado a slide, uovo al tegamino e salmone affumicato

CLUB SANDWICH	 11
prosciutto cotto, pomodoro, insalata, maionese e bacon

BAGEL CON TARTARE DI MANZO	 12 
tartare di manzo all’orientale, uovo al tegamino, insalata
e maionese agli agrumi   	

BRIOCHE mignon x2 SALATE	 10 
crudi di Parma, gelato al grana Padano e olio alle erbe

SALMONE AFFUMICATO	 13 
su crostone di pane e burro salato

TAGLIERE DI SALUMI & BUFALA  	 17
Crudo di Parma, Bresaola di Angus e Salame mantovano

[ COMPRENSIVO DI SUCCO DI FRUTTA E CAFFE’ AMERICANO ]

COPERTO  3

BRUNCH

uova e omeletteuova e omelette

per continuareper continuare
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[ SERVITI CON SPICCHI DI PATATE FRITTE ] 

			
SALMONE     	 15
pane ai semi e cereali, salmone marinato al limone 
leggermente cotto al vapore, misticanza e salsa con Philadelfia

POLPO   	 15
pane ai semi e cereali, polpo* alla griglia, cipolla caramellata, 
emulsione al basilico, pomodorini e rucola

TONNO   	 15
pane ai semi e cereali, tartare di tonno, salsa Madeira, 
avocado, spinacino e cipolla di tropea

CRUDO DI MARE DEGUSTAZIONE	 43
2 ostriche, scampo*, 1 gambero rosso di Mazzara del Vallo*,
1 gambero blu*, slide di salmone, slice di tonno e slide di pesce bianco

CROSTACEI cad.

GAMBERO ROSSO di Mazara del Vallo*  	 6
GAMBERO BLU*  	 7
SCAMPO*	 7

Gillardeau				     8,5
Pregiata, carnosa - gusto equilibrato tra sapidità e dolcezza.

Kis				     7
Delicata e iodata - consistenza carnosa con finale persistente. 

Fine de Claire				     5,5
Elegante e sapida - perfetto equilibrio tra dolcezza e mineralità. 

Signature				     7
Raffinata e saporita - gusto complesso con polpa succosa. 

Bouzigues				     5
Intensa e croccante - sapore marino deciso e persistente.

	 DUE MEGLIO CHE UNA
	 2 ostriche Gillardeau				     15
	 2 ostriche Bouzigues				     8,5

gourmet

fresh

BRUNCH e non SOLO

oyster
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TAGLIATELLE AL RAGÙ DI PESCE* MADEIRA	 18
ragù di pesce* e crostacei* con finocchietto e limone semicandito

RAVIOLI CON GAMBERI IN CRUDITÈ	 17
ripieni di ricotta e timo limonato e burro acido alla lavanda

LA NOSTRA FRITTURA   	 18
calamari* e julienne di verdure croccanti

PAELLA DE MARISCO [minimo per due persone]	 22 cad
gamberetti*, ciuffetti di calamaro*, calamari*, gambero argentino*,

cozze, peperoni e piselli

HUMMUS DI PEPERONI ROSSI ARROSTO E CECI	 12
con latte di cocco, olio al cerfoglio e pita homemade

PAN BRIOCHE	 14
con stracciatella, crudo di Parma e fichi

TAGLIATA DI SCAMONE IRLANDESE	 [300g]	 22
servito su pietra 

CONTROFILETTO DI MANZO	 [350g]	 34
frollatura 30 giorni

servito su pietra

DIAFRAMMA	 [250g]	 28
servito su pietra

FILETTO DI MANZO	 [250g]	 30
frollatura 30 giorni

servito su pietra

piatto del giorno
LO CHEF OGGI PROPONE...



BLOODY MARY   	 10
il classico, secondo noi

SPRIZ   	 8

BELLINI   	 8

MI-TO    	 8

VERMOUTH & TONIC   	 8

PANCAKES   		  4,5
  con sciroppo d’acero   		  5
  con gelato al gianduia, fragole e nocciole tostate  		  6,5

WAFFLE   		  5
  con Nutella e gelato alla crema   		  6,5
  con coulis di frutta di stagione e gelato allo zenzero  	

6,5
  con Caramello salato e gelato al gianduia   		 6,5

CREMOSO AL CIOCCOLATO FONDENTE	 8
con salsa mou e sale Maldon

CREMA MADEIRA   		  7
tradizionale crema catalana rivisitata e insaporita dal dolce vino Madeira

IL CAFFE’, IL MASCARPONE E IL PAN DI SPAGNA   		  8
il classico tiramisù e il suo segreto

piazza S. Michele,1 - Oreno di Vimercate - tel 039 6081027
www.ristorantemadeira.it

dolcidolci

cocktailcocktail
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