XXXI

BRUNCH™

[ COMPRENSIVO DI SUCCO DI FRUTTA E CAFFE" AMERICANO |

UOVA E OMELETTE

[ TUTTE ACCOMPAGNATE CON SALSA “"BERNESE"” ALLE CAROTE ]

STRAPAZZATE & BACON 55
OMELETTE LISCIA 4,5
al formaggio 4,5
al formaggio e prosciutto cotto 55
UOVA AL TEGAMINO E BACON 7.5
servite su pan brioches tostato e bacon croccante
COME A CASA 7
uovo al tegamino cotto nel pomodoro su pane ai 5 cereali
AVOCADO TOAST MADEIRA 11
pane ai 5 cereali tostato, avocado a slide, uovo al tegamino e salmone affumicato
BAGEL CON TARTARE DI MANZO 12
tartare di manzo all'orientale, uovo al tegamino, insalata
e maionese agli agrumi
TAGLIERE DI SALUMI & BUFALA 17
Crudo di Parma, Bresaola di Angus e Salame mantovano
PER INFORMAZIONI SULLA PRESENZA DI ALLERGENI RIVOLGERSI AL PERSONALE COPERTO 3

* PRODOTTO DECONGELATO Al SENSI DELL/ALLEGATO VI, PARTE A, PUNTO 2, DEL REG. (UE) N. 1169/2011.



BRUNCH e non SOLO

OYSTER

Gillardeau

Kis

Fine de Claire

Elegante e sapida - perfetto equilibrio tra dolcezza e mineralita.

Signature

Raffinata e saporita - gusto complesso con polpa succosa.

Bouzigues

Intensa e croccante - sapore marino deciso e persistente.

2 ostriche Gillardeau
2 ostriche Bouzigues

Il DUE MEGLIO CHE UNA

FRESH

CROSTACEI cad.

GAMBERO ROSSO di Mazara del Vallo*
GAMBERO BLU*
SCAMPO*

GNOCCHI DI PATATE

CON RAGU DI MANZO
CON ZOLA E NOCI
CON CACIO, PEPE, FICHI E TONNO FRESCO

TRICOLORE

con pesto di basilico, crema di Burrata e crema di pomodorini

Pregiata, carnosa - gusto equilibrato tra sapidita e dolcezza.

Delicata e iodata - consistenza carnosa con finale persistente.

8,5

5,5

N

1

12

14

12

PER INFORMAZIONI SULLA PRESENZA DI ALLERGENI RIVOLGERSI AL PERSONALE
* PRODOTTO DECONGELATO Al SENSI DELL/ALLEGATO VI, PARTE A, PUNTO 2, DEL REG. (UE) N. 1169/2011.

sagra



PER CONTINUARE...

RISOTTO AL BLU DI CAPRA

con crema di pesche e zafferano, mantecato al burro allarancia

LA NOSTRA FRITTURA

calamari* e julienne di verdure croccanti

PAELLA DE MARISCO [minimo per due persone]
gamberetti®, ciuffetti di calamaro®, calamari*, gambero argentino*,

cozze, peperoni e piselli

HUMMUS DI PEPERONI ROSSI ARROSTO E CECI

con latte di cocco, olio al cerfoglio e pita homemade

TAGLIATA DI SCAMONE IRLANDESE [300g]

servito su pietra

CONTROFILETTO DI MANZO [350g]
frollatura 30 giorni

servito su pietra

PICANHA [250g]

servito su pietra

FILETTO DI MANZO [250g]
frollatura 30 giorni

servito su pietra

16

18

22 cad

12

22

34

28

30

PER INFORMAZIONI SULLA PRESENZA DI ALLERGENI RIVOLGERSI AL PERSONALE
* PRODOTTO DECONGELATO Al SENSI DELLALLEGATO VI, PARTE A, PUNTO 2, DEL REG. (UE) N. 1169/2011.

sagra



DOLCI

PANCAKES 4,5
con sciroppo dacero 5
con gelato al gianduia, fragole e nocciole tostate 6,5

WAFFLE 5
con Nutella e gelato alla crema 6,5
con coulis di frutta di stagione e gelato allo zenzero

6,5
con Caramello salato e gelato al gianduia 6,5

CREMOSO AL CIOCCOLATO FONDENTE 8

con salsa mou e sale Maldon

CREMA MADEIRA 7

tradizionale crema catalana rivisitata e insaporita dal dolce vino Madeira

IL CAFFE’, IL MASCARPONE E IL PAN DI SPAGNA 8

il classico tiramisu e il suo segreto

BLOODY MARY 10

il classico, secondo noi

SPRIZ 8

BELLINI 8

MI-TO 8

VERMOUTH & TONIC 8

PER INFORMAZIONI SULLA PRESENZA DI ALLERGENI RIVOLGERSI AL PERSONALE
* PRODOTTO DECONGELATO Al SENSI DELLALLEGATO VI, PARTE A, PUNTO 2, DEL REG. (UE) N. 1169/2011.

PIAZZA S. MICHELE,] - ORENO DI VIMERCATE - TEL 039 6081027
www.ristorantemadeira.it



