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Gillardeau	 	 	 	 8,5
Pregiata, carnosa - gusto equilibrato tra sapidità e dolcezza.

Kis	 	 	 	 	 7
Delicata e iodata - consistenza carnosa con finale persistente. 

Fine de Claire	 	 	 	 5,5
Elegante e sapida - perfetto equilibrio tra dolcezza e mineralità. 

Signature	 	 	 	 	 7
Raffinata e saporita - gusto complesso con polpa succosa. 

Bouzigues	 	 	 	 	 5
Intensa e croccante - sapore marino deciso e persistente.

	 DUE MEGLIO CHE UNA
	 2 ostriche Gillardeau	 	 	 	 	 15
	 2 ostriche Bouzigues	 	 	 	 8,5

COPERTO  3

CROSTACEI cad.

GAMBERO ROSSO di Mazara del Vallo*  	 6
GAMBERO BLU*  	    7
SCAMPO*	 7

TARTARE CLASSICHE [ 150 g]

TONNO*	 18
SALMONE	 17 

oyster

fresh

MADEIRA
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... E IL MERCATO DEL GIORNOALICI FRITTE ALLA LIGURE	 8
con pesto di basilico 

HUMMUS DI PEPERONI ROSSI ARROSTO E CECI	 7
con latte di cocco, olio al cerfoglio e pita homemade

madeira’s small

PENTOLINO DI COZZE ALLA MILANESE	 16
sfumate con vino bianco, zafferano e gremolada, accompagnate da crostoni di pane
 
GAZPACHO GREEN	 15
avocado, cetrioli e lime con crumble di olive taggiasche, mela verde 
e tofu affumicato

TAGLIERE DI SALUMI E MOZZARELLA DI BUFALA	 17
bresaola di Angus, crudo di Parma e salame nostrano

di seguito

PAELLA DE MARISCO [min. 2 persone]	 22 cad
gamberetti*, ciuffetti di calamaro*, calamari*, gambero argentino*, 
cozze, peperoni e piselli

RISOTTO AL BLU DI CAPRA	 16
con crema di pesche e zafferano, mantecato al burro all’arancia

primi

CON RAGÙ DI MANZO	 11

CON ZOLA E NOCI	 12

CON CACIO, PEPE, FICHI E  TONNO FRESCO	 14

TRICOLORE	 12
 con pesto di basilico, crema di Burrata e crema di pomodorini

gnocchi di patate

sagra
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FRITTURA MADEIRA	 26
calamaro*, ciuffi di calamaro*, scampo*, gamberone argentino*, 
mazzancolle* e julienne di verdure croccanti

SCORFANO AFFUMICATO	 22
con cicoria ripassata AOP, burrata e chips di semi di lino

TONNO TATAKI IN CROSTA DI SESAMO	 24
crema di piselli, salsa orientale e germogli di pisello

TAGLIATA DI SCAMONE IRLANDESE [300 g]	 22
servita su pietra 

CONTROFILETTO DI MANZO [350 g]	 34
frollatura 30 giorni
servita su pietra

PICANHA [250 g]	 28
servita su pietra

FILETTO DI MANZO [250 g]	 30
frollatura 30 giorni
servita su pietra

VERDURE ALLA GRIGLIA	 6
PATATE FRITTE	 6
INSALATA VERDE	 5

ORATA	 6/8 etto
BRANZINO	 6/8 etto

... E IL MERCATO DEL GIORNO

SCAMPO*	 7 cad
GAMBERO ARGENTINO* 5 cad

[ al forno - al sale - alla griglia ]

secondi

gliglia

contorni

la vetrina

sagra
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L’IMPASTO 
farina bianca di grano tenero tipo 00, 

acqua, lievito di birra, sale,
olio extravergine di oliva.

COTTE NEL NOSTRO FORNO A LEGNA

SPECIALI	

PIZZA MADEIRA 	 16
con pomodoro, mozzarella, salmone fresco e gamberetti*

PIZZA AI FRUTTI DI MARE 	 16 
con pomodoro, pomodorini, cozze, polpo*, gamberi*, calamari* e basilico

PIZZA CRUDO DI PARMA E BUFALA INTERA 	 	 	
	 16
con pomodoro, mozzarella, crudo di Parma e Bufala intera 

PIZZA AL TONNO FRESCO 	 17
con pomodoro, mozzarella, tonno fresco, capperi, olive taggiasche e pomodorini 

PIZZA CON FIORI DI ZUCCA 	 15
con pomodoro, mozzarella, crudo di Parma, stracciatella e pomodorini confit

PIZZA CON ‘NDUJA 	 13
con pomodoro, mozzarella, salsiccia e scaglie di pecorino

PIZZA CON ACCIUGHE DEL CANTABRICO 	 15
con mozzarella, scarola, uvetta e pinoli

PIZZA L’ ESTIVA 	 17
con pomodoro, mozzarella, olive taggiasche, carciofi
prosciutto cotto e spinacino

PIZZA AL POLPUS 	 16
con pomodoro, mozzarella, polpo*, cipolla caramellata,
olive taggiasche, rucola e pomodorini ciliegino

PIZZA “NERA” 	 16
con carpaccio di salmone crudo, spinacino, Philadelphia e olio di sesamo

pizze
croccante leggera fine
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TRADIZIONALI
LA MARGHERITA 	 8,50 
pomodoro, mozzarella e basilico

LA VERDURE ALLA GRIGLIA 	
9,5 

pomodoro, mozzarella e verdure grigliate

LA NAPOLI 	 9,5 
pomodoro, mozzarella, acciughe e origano

LA MARINARA 	 6,5 
pomodoro, aglio e origano

LA CALABRESE 	 11 
pomodoro, mozzarella e salame piccante

LA COTTO E BRIE 	 11 
pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto e brie

PIZZE BIANCHE
LA 4 FORMAGGI 	 12

LA SPECK E TREVISANA 	
11 

mozzarella, speck e trevisana

FOCACCE
LA FOCACCIA LISCIA 	

5,5 
sale e olio

LA CLASSICA 	 6,5 
pomodorini freschi, origano e basilico

LA ROSMARINO 	 5,5 

LA CRUDO DI PARMA E BUFALA 	
11 

tutte le pizze e le focacce
 possono essere richieste con 
[ MOZZARELLA di BUFALA 

a FREDDO o in FORNO ]
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CALZONI

IL CALZONE MADEIRA APERTO 	 13
con crudo di Parma, pomodorini freschi, mozzarella di bufala 

[IL TUTTO CONDITO A FREDDO]

IL CALZONE ALLE VERDURE CHIUSO 	 11
con pomodoro, mozzarella e verdure alla griglia

PIZZA BABY

LA MARGHERITA 	 	 6,5
pomodoro, mozzarella e basilico

LA WUSTEL E PATATINE 	 8,5
pomodoro, mozzarella, wustel e patatine speziate

LA PROSCIUTTO COTTO 	 8,5
pomodoro, mozzarella e prosciutto cotto

tutte le pizze e le focacce
 possono essere richieste con 
[ MOZZARELLA di BUFALA 

a FREDDO o in FORNO ]



CREMA MADEIRA 7
tradizionale crema catalana rivisitata e 

insaporita dal dolce vino Madeira 
 
CREMOSO AL CIOCCOLATO FONDENTE 8
salsa mou e sale maldon

  
IL CAFFÈ, IL MASCARPONE E IL PAN DI SPAGNA 8
il classico tiramisù e il nostro segreto 

FRUTTA
 ANANAS  6
 
 FRAGOLE E FRUTTI DI BOSCO  
  al naturale   7
  con gelato   9,5

SORBETTI
 LIMONE 5
 POMPELMO ROSA 5
 
GELATI
 CREMA/ZENZERO/CIOCCOLATO/MARRON GLACÈ 6

ZIBIBBO OXYDIA   Florio  Bicc 6,5 Bott 28
AMBAR MOSCATO    Florio  Bicc 6,5 Bott 28
ALA LIQUORVINO AMARASCATO  Duca di Salaparuta  Bicc 6 Bott 25
PASSITO DI PANTELLERIA  Lago di Venere  Bicc 7 Bott 33
MARSALA SEMISECCO 10Y  Florio  Bicc 7 Bott 40
MARSALA VERGINE 14Y  Florio  Bicc 8 Bott 50
PORTO SANDEMAN 10Y   Florio  Bicc 8

dolci

passiti e vini liquorosi
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Acqua 	 2,5 

COCA-COLA, COCA-COLA ZERO, SPRITE 	 5

FANTA, LEMONSODA 	 5

HEINEKEN bionda piccola 	 4,5 

HEINEKEN bionda media 	 6 

PANACHÈ 	 6

FRANZISKANER [ 50cl ] 	 6

SELEZIONE DI BIRRA ARTIGIANALE 

NON FILTRATA “LARIANO“ [ 33 cl ] 

VERGOTT birra in stile White Ipa 	 6,5

BLOOM birra in stile Blanche 	 6,5

FALESIA birra in stile Bock 	 6,5

TRIPE’ birra in stile Tripel	 6,5

LA GRIGNA birra in stile Pils	 6,5

BASSA MAREA birra in stile Indian Pacific Lager	 6,5

birre


